
• Cuisine 
• CHR 
• Collectivités 
• Entreprises de propreté 

Usage professionnel.

Permet le lavage manuel de la vaisselle 
et des ustensiles de cuisine. 

Caractéristiques produit

Pour le lavage manuel des ustensiles de
cuisines : vaisselles, verrerie, couverts,
batterie de cuisine...
Assure un dégraissage efficace et une
brillance impeccable.

Mode d’emploi
Remplir le bac avec une eau chaude (45°C). Introduire le Plonge manuelle concentrée en cours de 
remplissage. Nettoyer la vaisselle, faire tremper si nécessaire. Rincer à l'eau potable. Laisser sécher. 

Pour 5L d'eau de vaisselle:
Vaisselle peu sale : 7,5mL soit 1,5 cuillères à café
Vaisselle sale : 15mL soit 3 cuillères à café

5L de produit = 325 lavages de vaisselle sale

Appliquer le bon dosage et la température minimale recommandée, afin de faire baisser autant que possible la consommation 
d'énergie et d'eau et de réduire la pollution de l'eau.

Caractéristiques techniques

Cible
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Environnement

• Sans parfum
• Contenant fabriqué avec du 

plastique recyclé à 30%
• Emballage 100 % recyclable
• Certification ECOLABEL

Réf : 566178 

ECOLABEL PLONGE 

MANUELLE 5L

Aspect Densité pH Couleur Volume Poids colis  (kg) UC/Colis Colis/Palette

Visqueux 1,04

+/- 0,02

7,1

+/- 0,5

incolore 5L 0,27 2 80



Précautions d’emploi

En cas de consultation d’un médecin, garder à disposition le récipient ou l’étiquette. 
Tenir hors de portée des enfants. 

 Le flacon est rechargeable par le bidon de 5L
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Ingrédients

- 5% ou plus, mais moins de 15% : agents de surface anioniques

- moins de 5% : agents de surface amphotères

- moins de 5% : agents de surface non ioniques

- agents conservateurs

- benzisothiazolinone

Réf : 566178 
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ECOLABEL PLONGE 

MANUELLE 5L
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